Menuplan for Tolleruphgj MAJ 2025

Torsdag 1 | Bef Lindstrgm, stuvede blomkal, kartofler s i baeger

Fredag 2 | Chili Con Carne, ris, coleslaw Ablegrad

Lgrdag 3 | Fiskefrikadeller med laks, urtesovs, rakost Appelsinfromage

Sgndag 4 | Boller i karry, bulgur, gerter Ymerdessert med brombaer
Mandag 5 | Gordon bleu, kroketter, urtedressing, salat Gl. rabarberkage fladeskum
Tirsdag 6 | Stegt lever, blade lag, skysovs, rabarberkompot | Lynstang

Onsdag 7 | Kalvefrikasse, mos, surt Ferskner med fladeskum
Torsdag 8 | Lasagne, salat Abrikostrifli

Fredag 9 | Greesk farsbrad, tomatsovs, badkartofler, squash | Berliner

Lardag 10 | Skinke, kold kartoffelsalat Blomkalssuppe

Sendag 11 | Mors dag: Schnitzel, paprikasovs, timian, kart. Rabarberkage

Mandag | 12 | Forloren hare, vild sovs, ribsgele Frugtdessert

Tirsdag 13 | Medister, varm kartoffelsalat Rabarber/jordbaer mousse
Onsdag | 14 | Skinkestang, gran salat Risengrad med kanelsukker
Torsdag | 15 | Marbradgryde, mos, asier Budding med saftsovs
Fredag 16 | Dampet laks, spinat, aspargessovs Blommegrad

Lgrdag 17 | Bolognese, pasta, squash Koldskal, kammerjunker
Sendag | 18 | Kogt kalv, dildsovs, stegte gulergdder Kalvekgdssuppe

Mandag | 19 | Svinemgrbrad, pastasalat med pesto Cremebolle med frugtskum
Tirsdag 20 | Skinke, kartoffelsalat med purlgg og tomat Minestronesuppe

Onsdag | 21 | Fiskefrikadelle, persillesovs, kartofler, rakost Ribs/solbzergrad

Torsdag | 22 | Pariserbgf med tilbehar Ymerdessert med hindbaer
Fredag 23 | Karbonade, stuvet spidskal, kartofler Is med vafler

Lgrdag 24 | Pglser med brad, sennep, ketchup, lag Jordbeertrifli

Sgndag | 25 | Koteletter, skysovs, stegt blomkal Radgred

Mandag | 26 | Kongens fadselsdag: Stegt kylling, skysovs Croissant med rejefyld
Tirsdag 27 | Teerte med skinke, porre og bacon, salat Champignonsuppe
Onsdag | 28 | Revelsben, bagekartofler, dressing coleslawe Bagt &blekage

Torsdag | 29 | Frikadeller, stuvede arter og gulergdder Abrikosgrad

Fredag 30 | Gryderet med cocktailpglser, surt s

Lerdag 31 | Graesk farsbrad, tomatsovs, stegte kartofler Paere med kanelflade

Ret til eendring forbeholdes. M.v.h. Bente Lundhof, Kostfaglig




