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Søndag  1 Kalvesteg, skysovs, st. kart, porre/gulerod Ymerfromage m. jordbærsc. 

Mandag 2 Medister m. stuvet hvidkål, kartofler Rødgrød m. fløde 

Tirsdag 3 Tarteletter m. høns i asparges  Valnøddetærte 

Onsdag 4 Torsk, sennepssauce, kålsalat, kart. Mini croissant m. skum  

Torsdag 5 Grønsagsmoussaka, flute, råkost  Risengrød  

Fredag 6 Kylling m. perleløg og rødvinssovs og ris  Tiramisu 

Lørdag 7 Fiskefrikadeller, persillesovs, kartofler, pastinak Twist chokolader 

Søndag  8 Stegt svinekam, skysovs, kartofler, rødkål Ris dessert m. kompot 

Mandag 9 Fyldt kylling, bearnaise, hasselback, salat Hjemmelavet is m. vafler 

Tirsdag 10 Boller i karry, ris, råkost Gulerodskage  

Onsdag 11 Pandekage m. svampe, salat Hindbærgrød 

Torsdag 12 Stegt flæsk, persillesovs, kartofler, rødbede Tærte m. nektarin og ricotta 

Fredag 13 Bankekød, mos m. urter, stegte rødbeder Berliner m. hindbær 

Lørdag 14 Amr.farsbrød, masalasovs, bagt gulerod, st. kart.  Is bæger m karamel 

Søndag  15 Hakkebøf m. løg, skysovs, salat, kartofler Mocca fromage 

Mandag 16 Skinkeschnitzel, sennepssc., kart., porre/gulerod  Krydderkage m. smørcreme 

Tirsdag 17 Bøfsandwich m. pommes frites  Bondepige med slør   

Onsdag 18 Pasta m. tigerrejer i tomatsauce  Belgisk vaffel m. is 

Torsdag 19 Skinkestroganoff m. persillemos og rødbede  Blommer i portvin, cremesovs 

Fredag  20 Frikadeller m. skysovs, kartofler, surt Yoghurtdessert m. hindbær  

Lørdag 21 Kyllingefrikassé m kartofler  Ananas/fersken, makronskum 

Søndag  22 Oksesteg, svampesovs, ris, savoykål Grøn forårssuppe 

Mandag 23 Sprød kylling m. pesto pastasalat  Chokolademousse  

Tirsdag 24 Biksemad, rugbrød, bearnaisesovs, rødbede Fløderand med coulis  

Onsdag 25 Millionbøf, mos, bagte rodfrugter  Hybensuppe m. flødeskum 

Torsdag 26 Hønsekødsuppe m. boller  Flødeboller  

Fredag 27 Kogt skinke, flødekartofler, salat  Appelsinfromage 

Lørdag 28 Stegt medister, stuvet ærter/gulerod, kart. Øllebrød m. fløde 

Søndag 29 Nakkesteg m. skysovs, rodfrugter og kart.  Pannacotta m. abrikos  

Mandag 30 Laks m. beurre blanc, smørstegt spinat og kart.  Is med kirsebær 

Tirsdag 31 Skinkestroganoff, ris, sauteret squash Solbærsuppe m. tvebakker 


