Menuplan for Tolleruphgj Juni 2026

Mandag 1 | Ristaffel Hjemmelavede pandekager
Tirsdag 2 | Pasta m. kadsovs, rakost Koldskal, kammerjunker
Onsdag 3 | Skinke, marineret kartoffelsalat, salat Blommer i portvin m creme
Torsdag | 4 | Torskifad med grent Rabarberscones
Fredag 5 | @l braiseret nakkesteg, skysovs, kart., squash Hindbaerfromage
Lgrdag 6 | Karbonade, grgntsagssovs, kartofler Lynstang
Sendag 7 | Bof Lindstrem, skysovs, bras kartofler, spidskal | Jordbaersuppe m vaniljecreme
Mandag | 8 | Broccoligratin, salat, flute Chokolade is
Tirsdag 9 | Stegt laks, vandmelonsalat, citronsovs Frugtkage
Onsdag | 10 | Mgrbrad stegt som vildt Banana split
Torsdag | 11 | Kylling, estragonsovs, kartofler, aeble/lagkompot | Paere med makronskum
Fredag 12 | Forloren hare, vildtsovs, kartofler og aerter Ymerfromage m saftsovs
Lardag 13 | Skinkestroganoff, mos, salat Porresuppe
Sendag | 14 | Hamburgerryg, asparges., kart, blomkal/gulerod | Budding m kirsebaer
Mandag | 15 L(artoflens dag — Hiemmelavede frikadeller, nye Jordbzertaerte

artofler, smar, mormorsalat
Tirsdag 16 | Boller i karry, ris, ananas/rad peber Mandelstykke
Onsdag | 17 | Fiskefrikadelle, persillesovs, kartofler, squash @llebrgd m. flade
Torsdag | 18 | Middelhavskylling i fad, tzatziki, rucola Rejecocktail
Fredag 19 | Hakkebegf, bearnaise, bagte tomater, kartofler Hyldeblomstfromage
Lardag 20 | Kalkun karrygryde, ris, stegte gulergdder s
Sendag | 21 | Nakkesteg, skysovs, grant, kartofler Pannacotta m coulis
Mandag | 22 | Broccolifrikadelle, kold kartoffelsalat, salat Stikkelsbaergrad
Tirsdag | 23 | Revelsben, bagekartofler, coleslaw Jordbaer m. flade
Onsdag | 24 | Ostefade m kiks og brad Sma chokolader
Torsdag | 25 | Tarteletter m. hgns i asparges Gulerodskage
Fredag 26 | Frikadeller, stuvet sommerkal, kartofler Yoghurtdessert m. kirsebaer
Legrdag 27 | Stegt lever, kartofler, salat Rabarbersuppe m tvebakker
Sendag | 28 | Kalvefrikassé, kartofler Ananasfromage
Mandag | 29 | A£ggekage m. spinat og kartofler, bagt tomat Paere m. vaniljeskum
Tirsdag 30 | Radspeettefilet, remouladesovs, kartofler, grent | Broccolisuppe
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